QUINTA NOVA

DE NOSSA SENHORA DO CARMO

Reserva Terroir Blend
Tinto 2024

QUINTA NOVA
KESERUATINTO TERROIR BLEND.

Este vinho surpreende pela sua pureza e sofisticagdo. Apresenta-se com uma cor rubi
intensa e profunda. E o resultado perfeito do equilibrio das principais castas da Quinta
Nova de Nossa Senhora do Carmo: Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz e Tinto
Cao, uma composicao perfeita pela simplicidade e transparéncia do nosso terroir,
resultando num vinho com aromas alegres e sedutores de frutos vermelhos e silvestres,
complexado com notas de bosque tudo em harmonia com um lado mais sofisticado
cedido pela boa madeira de carvalho francés, num todo puro e fresco, ampliado pelo
estagio parcial em cimento cru, tudo fecha com uma estrutura musculada e uma textura
suculenta que entrelagam com o corpo do vinho e o fazem terminar tenso, longo e
profundo...como o terroir da Quinta Nova de Nossa Senhora do Carmo.



ENQUADRAMENTO
Primeira Vindima: 2015 Propriedade: Familia Amorim
Enodlogo:Antonio Bastos

VINHA

Castas: Touriga Franca (35%), Touriga Nacional (35%), Tinta Roriz (15%) e Tinto Cao (15%)
Solos: Xistosos Sub-regido: Cima Corgo Modo de produgéao: Integrada

Vindima: Manual Rendimento Médio: 3500 kg/ha

NOTAS ADICIONAIS DA ENOLOGIA

100% desengagado

Estagio: 77% em barricas de carvalho francés de segundo uso durante 9 meses e 23%
em cubas de cimento

Alcool: 13,5% Vol Engarrafamento: junho 2025 Producéo: 55000 garrafas

ANO VITICOLA 2024

Um ano pouco classico mas marcado por condigbes climatéricas favoraveis. O Inverno
foi ameno e chuvoso e a Primavera foi marcada por fortes precipitagbes em margo, e
temperaturas relativamente altas em abril, um cendario exigente, mas que, com uma
gestdo criteriosa da vinha, permitiu alcangar resultados de exceléncia. a vigilancia
constante e uma abordagem técnica rigorosa evitaram prejuizos na qualidade da
producao. O ciclo vegetativo em 2024 esta entre os 3 mais longos desde 2014.
Apresentou uma antecipagdo ao abrolhamento, em comparagido com a média dos
ultimos 10 anos (2014-2023). Com a chegada do verdo, o clima revelou-se
particularmente benéfico. Dias moderadamente quentes e noites frescas favoreceram
uma maturagao pausada e equilibrada, essencial para a concentragdao dos aromas e o
desenvolvimento completo da estrutura dos bagos. Gragas as excelentes condigoes de
maturacgéao, as reservas de agua no solo e as temperaturas amenas, a maturacgao fenélica
ocorreu de forma gradual e homogénea, sem desidratagdo nem acumulagéao excessiva
de agucares. Os racios de ph, acidez e alcool provavel estavam perfeitos no momento da
vindima, com cachos irrepreensiveis, quer em tamanho, quer em sanidade. A vindima
de 2024 originou vinhos tintos que impressionam pela sua profundidade e elegancia,
com taninos bem integrados que prometem excelente capacidade de envelhecimento.

WWW. quintanova. com



