
Na vinha há sempre uma atenção especial a uma pequena e antiga parcela de Tinta Roriz 
(1,57 ha), proveniente das primeiras vinhas monocasta desta casta plantadas na Região 
Demarcada do Douro, hoje com 45 anos de idade. Situada junto à capela do rio Douro, a 
uma altitude entre os 210 e os 215 metros e com exposição solar nascente-poente, a Tinta 
Roriz representa bem o desafio vitivinícola e o esforço humano em preservar um Douro 
antigo e autêntico. A austeridade da casta nota-se bem em boca, mas ao mesmo tempo 
somos seduzidos por uma sofisticação algo contemporânea que, aliada a vinhas velhas 
centenárias origina um lote que é uma referência no Douro português: um vinho pleno de 
mineralidade, frutos azuis, rico em notas especiadas, com uma estrutura bem firme e uma 
boca bem estreita. A elevada concentração, densidade e profundidade expressa bem a sua 
origem. Este vinho, nasceu na vindima de 2008 e é a verdadeira referência de Tinta Roriz do 
Douro.

Vinha Centenária Ref P28/P21 2021
1ª parcela de plantação monovarietal Tinta Roriz no Douro (P28) e Vinha Centenária (P21)
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ENQUADRAMENTO

Primeira Vindima: 2008   Propriedade: Família Amorim
Enólogo:António Bastos 

VINHA

Castas: Tinta Roriz (75%) e vinha centenária (25%)
Solos: Xistosos   Sub-região: Cima Corgo   Modo de produção: Integrada
Vindima: Manual   Rendimento Médio: 3000 kg/ha

NOTAS ADICIONAIS DA ENOLOGIA

100% desengaçado                                                                                                                                         
Estágio: 12 meses em barricas novas de 300 litros de carvalho francês
Álcool: 14,5% Vol   Engarrafamento: maio 2023   
Produção: 4930 garrafas (750 ml), 200 garrafas (1500 ml)

ANO VITÍCOLA 2021

2021 foi um ano clássico, caracterizado, no entanto, por chuvas generosas e 
temperaturas mais amenas. Em termos de desenvolvimento do ciclo vegetativo, 2021 
será recordado como um ano fresco, com um verão bastante ameno, sem as típicas 
ondas de calor, e um período de vindima marcado por alguma precipitação.                                    
As condições naturais e as noites frescas contribuíram para uma maturação lenta, 
favorecendo o crescimento equilibrado da uva e preservando os aromas primários.
2021 revela o temperamento de uma vindima protegida, dos aromas a frutos azulados 
amadurecidos com tempo, de uma revigorante frescura e uma estrutura linear estreita 
que contrasta mais tarde com a densidade e gravidade de um palato médio lento, um 
final elegante e de enorme persistência física.


