
Desde a vindima de 2005 que este vinho é uma peça fundamental na história da Quinta 
Nova de Nossa Senhora do Carmo e na sua expressão máxima do terroir. Na sua origem 
está a parcela 29 da Quinta Nova – uma das primeiras vinhas monocastas de Touriga 
Nacional plantadas na região demarcada do Douro. Com cerca de 45 anos, estas vinhas 
estendem-se por 1,65 ha, a uma altitude entre os 170 e os 210 metros, com exposição 
solar sul-poente, uma mistura de clones cuja produtividade é muito baixa, com cachos 
muito compactos e bagos pequenos. Único, este blend altamente concentrado de 
Touriga Nacional, combinado com vinhas velhas centenárias, resulta num vinho de 
perfil muito elegante, quase feminino, contrastando com uma estrutura intensa de 
taninos sumarentos de enorme precisão. A elevada gravidade de uma textura xistosa, o 
perfil fluido e a cor púrpura refletem a natureza da casta Touriga Nacional.
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ENQUADRAMENTO

Primeira Vindima: 2005   Propriedade: Família Amorim
Enólogo:António Bastos 

VINHA

Castas: Touriga Nacional (75%) e vinhas centenárias (25%)
Solos: Xistosos   Sub-região: Cima Corgo   Modo de produção: Integrada
Vindima: Manual   Rendimento Médio: 2700 kg/ha

NOTAS ADICIONAIS DA ENOLOGIA

100% desengaçado                                                                                                                                         
Estágio: 12 meses em barricas novas de carvalho francês de 300 litros
Álcool: 14,5% Vol   Engarrafamento: maio 2023   
Produção: 4930 garrafas (750 ml), 200 garrafas (1500 ml)

ANO VITÍCOLA 2021

2021 foi um ano clássico, caracterizado, no entanto, por chuvas generosas e 
temperaturas mais amenas. Em termos de desenvolvimento do ciclo vegetativo, 2021 
será recordado como um ano fresco, com um verão bastante ameno, sem as típicas 
ondas de calor, e um período de vindima marcado por alguma precipitação.                                       
As condições naturais e as noites frescas contribuíram para uma maturação lenta, 
favorecendo o crescimento equilibrado da uva e preservando os aromas primários.
2021 revela o temperamento de uma vindima protegida, dos aromas a frutos azulados 
amadurecidos com tempo, de uma revigorante frescura e uma estrutura linear estreita 
que contrasta mais tarde com a densidade e gravidade de um palato médio lento, um 
final elegante e de enorme persistência física.


